
M E N U



 2 6 €

C A R P A C C I O  D E  B Œ U F  F U M É  
Crème de parmesan, roquette et tomates séchées

2 8 €

S A L A D E  D E  P O U L E T  F E R M I E R  G R I L L É
Sauce César 

A U B E R G I N E  G R I L L É E  E T  G R A T I N É E
Scamorza fumée, pesto de pistaches, basilic

 2 6 €

2 6 €

C R O Q U E T T E S  A U X  C R E V E T T E S  G R I S E S
Coulis de tomate relevé

M O Z Z A R E L L A  B U R R A T A
Olives, tomate cœur de bœuf à la fleur de sel 

E N T R É E S

3 0 €T A R T A R E  D E  S A U M O N  M A R I N É
Avocat, crème au citron et caviar

Crustacés
Fruits à coque 
Lait, oeufs 

2 5 €



P L A T S

S O U R I S  D ' A G N E A U  C O N F I T E
Purée et légumes croquants, jus à l'ail, romarin

E N T R E C Ô T E  D E  B Œ U F  B L A C K  A N G U S
Roquette, parmesan et tomates séchées au balsamique 

H A M B U R G E R  B L A C K  A N G U S
Oignons confits, scamorza fumée, pommes frites 

G A M B A S  À  L ' A I L  D O U X
Linguini arrabiata, basilic et olives

R I G A T O N I  À  L A  C R È M E  D E  T R U F F E  
Roquette et parmesan

3 4  €

3 5  €

3 3 €

4 2 €

2 9 €

3 4 €

Frites de pommes de terre  + 5 €
Frites de patates douces + 5 €
Pommes grenailles + 5 €
Salade mixte + 5 €
Légumes de saison + 5€
Pomme rösti  + 5 €

A C C O M P A G N E M E N T S :

Sauce au poivre  + 6 €
Sauce béarnaise  + 6 €
Sauce aux morilles  + 6 €
Sauce aux champignons + 6€

S A U C E S :

S A U M O N  R Ô T I   
Coulis de poivrons relevé, légumes et rösti de pomme de terre 

T A G L I A T A  D E  V E A U  G R I L L É
Rigatoni à la caponata

3 9 €



D E S S E R T S

Crustacés
Fruits à coque
Lait, oeufs

 M O E L L E U X  A U  C H O C O L A T  N O I R  1 5 €
Glace vanille et caramel au beurre salé 

M O C H I  G L A C É  P R A L I N É  A U  C H O C O L A T   1 6 €
 Sauce caramel et chantilly

B R I O C H E  F A Ç O N  " P A I N  P E R D U "  1 6 €
Bananes, glace vanille et caramel au beurre salé

  C R È M E  B R Û L É E  P A R F U M É E  A U  C A F É   1 4 €

D A M E  B L A N C H E ,  C H O C O L A T  C H A U D  E T
C H A N T I L L Y     1 5 €

T I R A M I S U  À  L A  F R A M B O I S E  E T  P I S T A C H E     1 6 €



D R I N K S



C O C K T A I L S  S I G N A T U R E S

LITCHI T IME
Vodka Belvedere, jus de passion, purée de

fruits rouges, sirop de litchi, citron frais

LE PORNSTAR MARTINI
Vodka Absolut infusée à la vanille, liqueur de

fruit de la passion, jus de passion, sirop de
vanille, citron frais, champagne

LA ROSE 
Liqueur de fleur de sureau, purée de fruits

rouges, champagne

GINGER STORMY
Kraken Black Spiced Rum, Fever Tree Ginger

Beer, citron frais

C O C K T A I L S  C L A S S I Q U E S
CAÏPIRINHA
MULE (JAMAÏCAIN / LONDON / MOSCOW)
SOUR (AMARETTO / WHISKY)
CHANDON SPRITZ
SAINT GERMAIN SPRITZ
MOJITO (CLASSIQUE /  FRAISE /  PASSION)

13€

M O C K T A I L S
LE NOIX DE COCO
Jus d’ananas, crème de coco, lait de coco, miel, citron frais

LA VANILLE 
Jus de passion, purée de passion, sirop de vanille, citron frais

LE GINGEMBRE
Jus d’ananas, sirop de gingembre, sucre de canne, citron frais,
ginger beer 
VIRGIN MOJITO 
Classique / Passion / Fraise

LA MADELEINE 
Amaretto, Cointreau, jus d’ananas, citron

frais

LE BASILIC
Gin Hendrick's, citron frais, sucre de canne,

blanc d’œuf

LA MARGARITA  
Don Julio Blanco Tequila, triple sec, citron vert

frais

ESPRESSO MARTINI
Vodka Belvedere, liqueur de café, espresso

TROPICAL ET EXOTIQUE FRAIS & PÉTILLANT

GOURMANDINTEMPORELLE

15€

15€

17€

15€

15€

15€

15€

17€

12€

12€

12€

12€



S O F T S

Coca, Coca Zero, Fanta, Sprite, Ice-Tea

Jus : Orange, Pomme, Ananas, Pomme-Cerise

RedBull

Evian plate (33cl/75cl)

Evian pétillant (33cl/75cl)

Stella 0% (25cl) 

Kriek Bellevue  (25cl) 

Chimay Bleu

Tripel Karmelite

Corona

Duvel

Vin maison (au verre) Rosé, Rouge, Blanc

B O I S S O N S  C H A U D E S

Café Nespresso (espresso, lungo)

Cappuccino

Latte Macchiato

Thé

5€

5€

6€

5€ | 10€

5€ | 10€

5€

5€

6€

6€

6€

6€

8€

5€

6€

6€

5€



S P I R I T U E U X

Belvedere

Hennessy VS

Hennessy XO

Diplomatico 

Eminente

Tanqueray 

Copperhead

Hendrick's

Monkey 47

Jack Daniel's

Johnnie Walker Black Label

Johnnie Walker Blue Label

Maccalan Single Malt 12Y

Nikka From The Barrel

Chivas Regal

Tequila Don Julio Blanco

Tequila Don Julio 1942 

Tequila Clase Azul Reposado

Armagnac Saint Vivant

15€ | 175€

13€ | 175€

35€ | 545€

15€ | 155€

16€ | 195€

15€ | 155€

15€ | 200€

15€ | 175€

17€ | 210€

14€ | 155€

15€ | 155€

35€ | 545€

25€ | 355€

15€ | 200€

15€ | 155€

11€ | 175€

35€ | 545€

35€ | 545€

13€ | 175€

S O F T S  I N C L U S

D I G E S T I F S

7€

7€

7€

Grappa

Sambuca

Limoncello

Baileys

Amaretto

7€

7€



W I N E  L I S T



FRANCE

BORDEAUX

Comtesse de Malet Roquefort 

Château Pitray

St-Émilion, Château Grand Pey Lescours

St-Julien, Château Fiefs de Lagrange 

Château Tournefeuille, Domaine Lalande de Pomerol

BOURGOGNE

Pinot noir Les Cotilles, Domaine Roux 

Rully Drouhin– Domaine Druin 

LOIRE

Sancerre, Domaine Daulny

V I N S  R O U G E S

 9€  |45€

70€

68€

88€

95€

9€ | 45€

75€

68€



FRANCE

LOIRE

Pouilly Fumé  2021, Domaine de Nozay

Sancerre blanc 2022, Domaine Daulny

Sauvignon au verre 

BOURGOGNE

Macon  2020, Domaine Drouhin

Petit Chablis, Domaine Drouhin

Chardonnay au verre

RHÔNES

Cotes du Rhone, "Parallèle 45" BIO

V I N S  B L A N C S

68€

60€

9€

55€

68€

9€

60€

M de Méditerranée

Château Réal Martin "Parlarex Rosé" BIO 

V I N S  R O S É S

38€

52€



Moët & Chandon NIR

Veuve Clicquot Yellow Label 

Veuve Clicquot Yellow Label Rosé

Veuve Clicquot Rich

Ruinart Blanc de Blancs 

Ruinart Rosé

Dom Pérignon

Dom Pérignon Rosé

Armand de Brignac Gold

Cristal Roederer Brut

Cristal Roederer Rosé

B U B B L E S

150€

14€ | 130€

160€

130€

180€

180€

350€

950€

750€

550€

1250€


